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VIVITAL KOY

Hazir Ekmek angzm:

KOY EKMEGi iCiN OZEL AMAGLI UN (25 KG)

FAYDALARI iGINDEKIiLER
* Sismanhigi 6nler, kilo verdirir. * Tam Bugday unu
* Kabizligi giderir. * Cavdar unu

* Bugdayin igerdigi degerli vitamin ve
minerallerin tamamini igerir.

* Kan basinci ve kolesterol seviyesinin yiikselmesini onler. * C Vitamini
* Bazi alerjik reaksiyonlarin olusumunu onler.

* Malt unu

KULLANIM METODU : %100 KULLANIM iCINDIR, VIVITAL KOY 25 KG « YAS MAYA 1 KG » SU 15 LT
YOGURMA SURESI : SPRIRAL MIKSERDE : 2 DK YAVAS 6-8 DK HIZLI GATAL KAZANDA : 20-25 DK YOGURULUR.
HAMUR 10-15 DK DINLENDIRILDIKTEN SONRA ISTENILEN GRAMAJDA KESILIR, 15 DK BEKLETILIP SEKIL VERILIR,

60 DK FERMENTE EDILIP 220 °C FIRINDA 40 DK PiSIRILIR. _




VIVITAL CAVDAR

- Hazir Ekmek Kartsimi p——

CAVDAR EKMEGI IGIN OZEL AMAGLI UN (25 KG)

FAYDALARI ICINDEKILER

* Kan dolasimini iyilestirir. * Bugday unu
* Tansiyon rahatsizligina iyi gelir.

* Kolesterol dusricu etkisi vardir.

* Kalin bagirsak kanserini dnlemede yardimci olur.
* Gunlik dengeli eneriji vericidir. * Malt unu
* Tokluk hissi saglar. * G Vitamini

* Cavdar unu
* Tam Bugday unu

KULLANIM METODU : %100 KULLANIM iGINDIR, VIVITAL CAVDAR 25 KG * YAS MAYA 1 KG » SU 15 LT
YOGURMA SURESI : SPRIRAL MIKSERDE : 2 DK YAVAS 6-8 DK HIZLI GATAL KAZANDA : 20-25 DK YOGURULUR.
HAMUR 10-15 DK DINLENDIRILDIKTEN SONRA ISTENILEN GRAMAJDA KESILIR, 15 DK BEKLETILIP SEKIL VERILIR,

60 DK FERMENTE EDILIP 220 °C FIRINDA 40 DK PiSIRILIR. _
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VIVITAL KEPEK

Hazir Ekmék- Karisimi

KEPEK EKMEGi iGiN OZEL AMAGLI UN (25 KG)

FAYDALARI ICINDEKILER

* Hazmi kolaylastirir, tokluk hissi yaratr. * Bugday unu
* Kabizhigr onler.

* Karbonhidrat ve yag emilimini azaltir.

* Kan sekeri tizerinde olumlu etki yapar.

* Kepek ve posali besinler kanser olusumunu azaltr.
* Ekmegin kalori degerini distrdr.

* Kan yaglar ve kolesterol iizerinde olumlu etki yapar.

* Bugday kepegi

* Malt unu, C vitamini

KULLANIM METODU : %100 KULLANIM iGINDIR, VIVITAL KEPEK 25 KG * YAS MAYA 1 KG * SU 15 LT
YOGURMA SURESI : SPRIRAL MIKSERDE : 2 DK YAVAS 6-8 DK HIZLI GATAL KAZANDA : 20-25 DK YOGURULUR.
HAMUR 10-15 DK DINLENDIRILDIKTEN SONRA iSTENILEN GRAMAJDA KESILIR, 15 DK BEKLETILIP SEKIL VERILIR,

60 DK FERMENTE EDILIP 220 °C FIRINDA 40 DK PiSIRILIR. _




MALZIROL e e Tozs

RUSTIQ-CABATA
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RUSTIQ-CABATA EKMEK YAPIMI iGiN TOZ KARISIMI (5-10 KG KOVA) W
KULLANIM ORANI
Un Miktarina 9%4-5 Oraninda Kullanir iGiNDEKiLER
KULLANIM TALIMATI * Fermente edilmis, kabartilmig tam bugday unu

10 kg Ekmeklik Bugday Unu+400-500 gr

Malzirol Rustiq Cabata+ 125 ml Sizma Zeytin

Yagi+6 It Su+140 gr Tuz Yogurulur.

Hamur Kivam Alinca 3 It Daha Su Eklenir Yogurma Su Yedirilinceye
Kadar Devam Edilir. Hamur igerisi Yaglanmis Kovaya Aktarilir.

Kova icerisinde 1 Saatlik Bekletmeden Sonra Tezgah Uzerine

Un Serpilir, Hamur Dokiliir ve Uzerine Un Serpilerek Kesilir.

15-20 Dk. Bekletilip Firinda Pide Hamuru Pigirme Sicakliginda Pisirilir
YOGURMA SURESI: SPRIRAL MIKSERDE : 2 DK YAVAS 4-6 DK HIZLI GATAL KAZANDA : 20-25 DK YOGRULUR.

* C vitamini (E-300) enzim (Alfa Amilaz)
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BOL TAHILLI EKMEK iGiN GZEL AMAGLI UN (25KG) L
FAYDALARI ICINDEKILER

* Sindirim sistemini rahatlatrr. * Tam Bugday unu
* Siskinlik hissini azaltir.
* Folik asit icerdiginden, kalp krizi riskini %25 azaltr.

Q\\

* Aycekirdek ici, Yulaf ezmesi

* Okul donemi gocuklar igin besleyicidir. * Keten tohumu, Soya
Giinde 3 dilim onerilir.
* Omega3 ve Omegab yag asitleri igerir. * Cavdar, Arpa tanecikleri

* Zihni giclendirir, gozlere iyi gelir.
* Damar sertligini azaltir.

KULLANIM METODU : %100 KULLANIM iCINDIR, VIVITAL ALMAN TAHIL 25 KG « YAS MAYA 1 KG * SU 15 LT
YOGURMA SURESI: SPRIRAL MIKSERDE : 2 DK YAVAS 6-8 DK HIZLI CATAL KAZANDA : 20-25 DK YOGURULUR.
HAMUR 10-15 DK DINLENDIRILDIKTEN SONRA ISTENILEN GRAMAJDA KESILIR, 15 DK BEKLETILIP SEKIL VERILIR,

60 DK FERMENTE EDILIP 220 °C FIRINDA 40 DK PiSIRILIR. _

* Malt unu, C vitamini




. VIViTAL RUSEYMLI

Hazir Ekmek,fkfdrzg:mt

RUSEYMLI EKMEK iGiN OZEL AMAGLI UN (25 KG) W
FAYDALARI ICINDEKILER
* Degerli yag asitleri ve mineral maddeleri igerir. * Bugday unu

* Mide de su ile siserek tokluk hissi verir.

* Kabizhigi onler.

* Kisirhgi onlemede yardimet olur.

* Hastaliklara karsi direnci artinr.

* Saglikh saclann ve cildin tesekkaltinde yer alir.
* Kalp ve damar saghgini korur.

* Bugday Ruseymi

* G vitamini

KULLANIM METODU : %100 KULLANIM ICINDIR, VIVITAL RUSEYM 25 KG * YAS MAYA 1 KG « SU 15 LT
YOGURMA SURESI : SPRIRAL MIKSERDE : 2 DK YAVAS 6-8 DK HIZLI GATAL KAZANDA : 20-25 DK YOGURULUR.
HAMUR 10-15 DK DINLENDIRILDIKTEN SONRA ISTENILEN GRAMAJDA KESILIR, 15 DK BEKLETILIP SEKIL VERILIR,

60 DK FERMENTE EDILIP 220 °C FIRINDA 40 DK PiSIRILIR. _
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IVITAL YULAF

Hazir Ekmek Karisimi

YULAF EKMEGi iGiN GOZEL AMAGLI UN (25KG) W

FAYDALARI ICINDEKILER

* Kolon kanserini onler. * Bugday unu

* Kan kolosterol seviyesini dustrdr.

* Kilo alimini dnler.

* Kandaki trik asit olusumunu azaltarak romatizma ve
gut hastaliklarini 6nler.

* Adir metal iyonlarindan viicudu temizler. * C vitamini

* Genglik iksiri olan E vitaminini igerir

* Yulaf unu

* Yulaf kepegi, Yulaf ezmesi

KULLANIM METODU : %100 KULLANIM ICINDIR, VIVITAL YULAF 25 KG * YAS MAYA 1 KG » SU 15 LT
YOGURMA SURESI : SPRIRAL MIKSERDE : 2 DK YAVAS 6-8 DK HIZLI GATAL KAZANDA : 20-25 DK YOGURULUR.
HAMUR 10-15 DK DINLENDIRILDIKTEN SONRA ISTENILEN GRAMAJDA KESILIR, 15 DK BEKLETILIP SEKIL VERILIR,

60 DK FERMENTE EDILIP 220 °C FIRINDA 40 DK PiSIRILIR. _




MISIR EKMEGI IGIN OZEL AMAGLI UN (25K6) W

FAYDALARI ICINDEKILER
* Sindirim sistemini rahatlatrr. * Bugday unu
* Siskinlik hissini azaltir. .

* Folik asit igerdiginden, kalp krizi riskini %25 azaltr. Misir unu

* Ginde 3 dilim onerilir.

* Omega3 ve Omegab yag asitleri igerir.
* Zihni guclendirir, gozlere iyi gelir.

* Damar sertligini azaltr.

* G vitamini

KULLANIM METODU : %100 KULLANIM iCINDIR, VIVITAL ALMAN TAHIL 25 KG * YAS MAYA 1 KG * SU 15 LT
YOGURMA SURESI: SPRIRAL MIKSERDE : 2 DK YAVAS 6-8 DK HIZLI CATAL KAZANDA : 20-25 DK YOGURULUR.
HAMUR 10-15 DK DINLENDIRILDIKTEN SONRA ISTENILEN GRAMAJDA KESILIR, 15 DK BEKLETILIP SEKIL VERILIR,

60 DK FERMENTE EDILIP 220 °C FIRINDA 40 DK PiSIRILIR. _
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VIVITAL P ; _':ATESLI

PATATESLi EKMEK iGiN OZEL AMAGLI UN (25KG)

FAYDALARI ICINDEKILER

* Degerli protein ve mineral madde kaynagidir. * Ozel amach bugday unu
* Tokluk hissi yaratir.

* Sinir ve sindirim sistemini korur.
* Okul donemi gocuklar igin besleyicidir. * ( vitamini
* Besin 0gelerini dengeli almak icin kaynaktir.

* Hastaliklara kars! direnci artirir.

* Patatesin icerdigi degerli mineral ve vitaminleri igerir.

* Patates unu

KULLANIM METODU : %100 KULLANIM iGINDIR, VIVITAL PATATES 25 KG * YAS MAYA 1 KG » SU 15 LT
YOGURMA SURESI: SPRIRAL MIKSERDE : 2 DK YAVAS 6-8 DK HIZLI CATAL KAZANDA : 20-25 DK YOGURULUR.
HAMUR 10-15 DK DINLENDIRILDIKTEN SONRA ISTENILEN GRAMAJDA KESILIR, 15 DK BEKLETILIP SEKIL VERILIR,

60 DK FERMENTE EDILIP 220 °C FIRINDA 40 DK PiSIRILIR. _
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EKMEK GESITLERI KATKI MADDESI

e DATEM20 :20kgkagittorbada bir guval una250-500 gr kullanilr.

* DATEM P100: 5 kg kolide 50x100 gr posetlerde bir guval una 100 gr kullanilir.

e DATEM P200 : 10 kg kolide 50x200 gr posetlerde 2-3 guval una 200 gr kullanilir.

o DATEM P500 : 10 kg kolide 20x500 gr posetlerde 3-4 guval una 500 gr kullanilir.

* [CINDEKILER : Bugday Unu, Kalsiyum Karbonat, Soya Unu, Askorbik Asit (E 330), Enzim (Fungal Alfa Amilaz)
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ONSANTRE EKMEK MiKSLER]
~ CAVDAR
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CAVDAR EKMEGI PREMIKSI (15 KG)

o OZELLIKLERI: Vivital cavdar premiksi, kaliteli cavdar ekmegi iiretimi igin gerekli ek maddeleri igeren ekonomik kolay ve hilzi
calisabilen hazir bir kanigimdir. Bu nedenle ayrica katki maddesi ilave etmeye gerek yoktur. Standart ve giivenli gavdar ekmegi tretimi
yapiimasini saglar. Ekmekler cok daha uzun siire taze kalirlar..

e KATILMA ORANI VE KULLANIM TALIMATI: 50 kg un igin 15 kg vivital cavdar premiksi katiimasi tavsiye edilir. istenilen ekmek
ozelliklerine gore bu miktar degistirilebilir. Yogurma kazanina alinan unun tizerine vivital gavdar premiksi ilave edilerek normal yonteme
gore tretime devam edilir.

e Gavdar Ekmedi Uretiminizde un, vivital cavdar premiksi, su, tuz ve mayanin diginda bagka bir katki maddesi kullanmayiniz.

* ICINDEKILER: Gavdar unu, Bugday unu, Antioksidant (E300), Enzim (fungal alfa amilaz) Tiirk Gida Kodeksine uygundur, Gluten igerir.
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KEPEK EKMEGI PREMIKSi (15 KG)

e (OZELLIKLERI: Vivital kepek premiksi, kaliteli kepek ekmegi tiretimi iin gerekli ek maddeleri igeren ekonomik kolay ve hilzi galigabilen
hazir bir kangimdir. Bu nedenle ayrica katki maddesi ilave etmeye gerek yoktur. Standart ve giivenli kepek ekmegi dretimi yapilmasini
saglar. Ekmekler gok daha uzun siire taze kalirlar..

e KATILMA ORANI VE KULLANIM TALIMATI: 50 kg un icin 10-15 kg vivital kepek premiksi katimasi tavsiye edilir. istenilen
ekmek ozelliklerine gore bu miktar degistirilebilir. Yogurma kazanina alinan unun Gzerine vivital kepek premiksi ilave edilerek normal
yonteme gore Gretime devam edilir.

o Kepek Ekmedi Uretiminizde un, vivital kepek premiksi, su, tuz ve mayanin diginda bagka bir katki maddesi kullanmayiniz.

* iCINDEKILER: Bugday Kepegi, Bugday unu, Antioksidant (E300), Enzim (fungal alfa amilaz) Tiirk Gida Kodeksine uygundur, Gluten
icerir.
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TAHIL EKMEGi PREMIKSi (15 KG) W

OZELLIKLERI: Vivital Tahil premiksi, kaliteli tahilli ekmek tiretimi igin gerekli ek maddeleri igeren ekonomik kolay ve hilzi galigabilen
hazir bir kangimdir. Bu nedenle ayrica katki maddesi ilave etmeye gerek yoktur. Standart ve givenli tahil ekmegi Gretimi yapiimasini
saglar. Ekmekler ok daha uzun stire taze kalirlar..

KATILMA ORANI VE KULLANIM TALIMATI: 50kg un icin10-15 kg vivital tahil ekmedi premiksi katimasi tavsiye edilir. istenilen
ekmek ozelliklerine gore bu miktar degistirilebilir. Yogurma kazanina alinan unun dzerine vivital tahil ekmegi premiksi ilave edilerek
normal yonteme gore tiretime devam edilir.

Kepek Ekmegi Uretiminizde un, vivital tahil ekmegi premiksi, su, tuz ve mayanin diginda bagka bir katki maddesi kullanmayiniz.

i(}iNDEKiLER: Aycekirdek ici, Keten tohumu, Gavdar ezmesi, Gavdar kirmasi, Yulaf ezmesi, Yulaf kirmasi, Dark malt unu, C vitamini,
enzim (alfa amilaz)



GAVDAR UNU (25 KG)

o KULLANIM MIKTARI : istege bagli olarak degisen miktarda (gavdar ekmegi yapimi igin minimum %30 cavdar unu kullaniimalidir. Tiirk
Gida Kodeksi)

* ICINDEKILER : %100 Gavdar Unu
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TAM BUGDAY UNU (25 KG)

Tams

e KULLANIM MIKTARI: %100

* iCINDEKILER : Tam Bugday Unu

e Gulutenigeri.




MERK TAHIL UNLARI ‘.‘f:/ p

SOYA UNU (25 KG)

o KULLANIM MiKTARI : istege bagli olarak degisen oranlarda

* [CINDEKILER: %100 Soya Unu

e Guluten igerir.

MERK TAHIL UNLARI ¥ 2

BUGDAY RUSEYMI (20 KG)

o KULLANIM MIKTARI :istege bagli olarak degisen oranda

« iGINDEKILER : %100 Bugday ruseymi

e Gulutenigeri.
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MERK TAHIL UNLARI &

MISIR UNU

 KULLANIM MIKTARI : istege bagli olarak degisen oranlarda (Tirk Gida Kodeksinde minimum kullanim orani %20)

* ICINDEKILER : %100 Misir Unu

MERK TAHIL UNLARI

YULAF UNU - YULAF KEPEGI

e KULLANIM MIKTARI : istege bagli olarak degisen oranlarda (Tirk Gida Kodeksinde minimum kullanim orani %15)

* iGINDEKILER : %100 Yulaf Unu




- MALZIROL
EK$SI HAMUR TOZU
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EKMEK CESITLERI IGIN EKSi HAMUR TOZU (20 kc) Vg ,

o KULLANIM MIKTARI : Un miktarina % 1 - 3 oraninda ilave ediniz.

* iCINDEKILER : Fermente edilmig gavdar unu, Fermente edilmig bugday unu
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DARK MALT UNU (MALZIROL)

UN KATKI MADDESI (20 KG)

\

o KULLANIM MIKTARI : Un miktarina % 1 - 3 oraninda ilave ediniz.

* iCINDEKILER : Koyu Renk Malt Unu, Askorbik Asit, Laktik Asit
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KETEN TOHUMU

o KULLANMA MIKTARI: istege bagli

\\

* ICINDEKILER : %100 Keten Tohumu

* KULLANMA TALIMATI : Unlu mamiillerde ekmegin iizerini siislemek veyaigerisine esni katmak amaciyla kullanilir,
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AY GEKIiRDEK iCi

o KULLANIM MIKTARI : istege Bagl Olarak Degisen Miktarda Kullanilir.

* ICINDEKILER : %100 Ay Gekirdegi
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EKMEK SUSLEME MALZEMESI

o KULLANIM MIKTARI : istege Bagl
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* iCINDEKILER : Aygekirdek gi, Yulaf Ezmesi, Keten Tohumu, Susam, Gavdar Kirmasi

e Guluten igerir

YULAF EZMESI

o KULLANMA MIKTARI: istege bagli

o iCINDEKILER : %100 Yulaf
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Merk Food

www.merkgida.com

MERKEZ: 0z Ankara Toptanclar Sitesi 2. Blok No: 85 Macunkay / ANKARA
Tel : (0.312) 387 6116 (Pbx) « fax : (0.312) 387 6120

FABRIKA: Hasanoglan San. Bél. Atatiirk Cad. No: 11 ANKARA
Tel: (0.312) 865 26 51




